TRINN | TILBEREDNINGEN (1-4)

TRINN 1: VELGE TILBEREDNINGSSYSTEM
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Bruk denne funksjonen hvis du gnsker rask oppvarming av
ovnen til en bestemt temperatur. Funksjonen er ikke egnet til
tilberedning av mat, kun til forvarming av ovnen. Nar ovnen
har nadd ensket temperatur, er forvarmingen fullfort.

))sss HURTIG FORVARMING 160

— OVER- OG UNDERELEMENT 200
— Varmeelementene i bunnen og taket av ovnsrommet straler

jevn varme ut i ovnen. Kaker og kjott kan bare stekes pa ett

niva. ‘
— OVERVARME ! 180

_ ' Bare varmeelementet i ovnstaket straler ut varme pa
maten. Bruk dette elementet til & brune oversiden av retten
. (sluttbruning).

UNDERELEMENT 180
 Bare varmeelementet i ovnsbunnen stréler ut varme. Bruk
dette elementet til & brune undersiden av retten.

LA 4 GRILLING 220
Bare grillelementet, en del av det store grillsettet, er i bruk.
Dette systemet brukes til grilling av mindre mengder enkle
smorbrad eller slpglser og til risting av brad.

yvvy STOR GRILL 220
Overelementet og grillelementet er i funksjon. Varmen strales
direkte ut fra grillelementet, som er montert i ovnstaket. For &
forsterke varmeeffekten kar overelementet ogsa aktiveres.
' Denne kombinasjonen brukes til grilling av mindre mengder
enkle smgarbrad eller palser og risting av brad.
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GRILLING MED VIFTE

Grillelementet og viften er i funksjon. Denne kombinasjonen
brukes til a grille kigtt og steke starre kjottstykker eller fjserfe
pa ett niva. Den egner seg ogsa til gratinering og til bruning
for a fa spro skorpe.

OVERELEMENT OG VIFTE

Overelementet og viften er i funksjon. Bruk dette systemet til
a steke starre kjsttstykker og fjserfe. Det egner seg ogsa til &
gratinere retter.

VARMLUFT OG UNDERELEMENT

Underelementet, varmluftselementet og varmluftsviften
er i funksjon. Dette brukes til & steke pizza, saftige kaker,
fruktkaker, gjeerbakst og merdeig pa flere nivaer samtidig.

VARMLUFT

Varmluftselementet og viften er i funksjon. Viften som er
montert i ovnens bakvegg, serger for kontinuerlig sirkulasjon
av den varme luften rundt steken eller bakverket. Denne
modusen brukes til steking av kjott og steking av bakverk pa
flere nivaer samtidig.

UNDERELEMENT OG VIFTE
Dette brukes til steking av gjeerbakst som heves langsomt og
til konservering av frukt og grgnnsaker.

OVERELEMENT, UNDERELEMENT OG VIFTE

Begge varmeelementene og viften er i funksjon. Viften s@rger
for jevn sirkulering av varm luft inni ovnen. Dette brukes til
steking av bakverk, tining og til & terke frukt og gronnsaker.

TALLERKENOPPVARMING
Bruk denne funksjonen til & varme opp middagsserviset
(tallerkener, kopper) fer du serverer maten slik at maten

- holder seg varm lenger.

AQUA CLEAN

- Bare varmeelementet i ovnsbunnen straler ut varme. Bruk

denne funksjonen til & fijerne flekker og matrester fra ovnen.
Programmet varer 30 minutter. j

TINING
Luften sirkulerer uten at noen varmeelementer er aktivert.
Bare viften gar. Funksjonen brukes til langsom tining av

frossen mat.
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